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METS FROIDS _‘& / |
Plateau de saumon fume Norvegien, oignons, capres & huile d’olive \L i
Sandwich sur baguette francaise (Dinde, jambon forét noir), d
Croissant aux beurres farcie a la salade de Thon, Y /(:/4
Pizza froide aux tomates, 2 variécés de salades de pates, . ;&:ﬂ
Salade de legumineuses, couscous & jardiniere, 4 "J"* V}
Plateau de charcuteries & Plateau de fromages, \; ‘ ;’ ‘L\"
(Jambon forét noir, dinde, prosciucto) \M,f A \ ‘*“
Crudités & trempette & Q}g‘ |
A\ B

METS CHAUDS - ’f |
V Poulet a la broche, Saucisse grecque & Brochettes de saumon grillé / %

Penne 7’0566 gmtme & Lasagne napolltame aux 3 fromages

Purée de pomme de terre & Riz jasmin aux legumes _;"\ '_/’

S

. Soupe du jour servi avec petit pain chaud & beurre,

DESSERT
Plateaux de fruits, Cafe & the regulier

Espresso a vol. +4.50$ p.p. f

Fontaine de chocolat +230$
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COLD MENU

Sandwich on baguette (Turkey, Blackforest Ham)

Tuna salad on butter croissant & Cold tomato pizza
2 varieties of pasta salads, Chickpea & Mixed greens salad,
Raw vegetables & dip, cheese platcer
Charcuterie platter (Blackforest ham, turkey, prosciutto)

Norwegian Smoked salmon, olive oil, onions & carpes

HOT MENU

Soup of the day served with bread & butcer,
Chargrilled chicken on a stick & Greek sausage,
Salmon fillets brochettes, Penne rosé gratine,
3 Cheeses Lasagna Neapolitan sauce,

Creamy mashed potatoes & Jasmine vegetable rice

DESSERT

Fresh fruit placcers
Regular coffee & tea

Espresso bar +4.508 p.p. f

- /, , Chocolate fountain +230.00$
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