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Nous vous présentons nos sinceres voeux de bonheur a l'occasion de votre mariage prochain.
Pour vos noces, Banquet La Siréne se fixe un seul objectif : Réussir a vous offrir une expérience inoubliable.

Nous vous accompagnerons dans vos choix de menus afin de ravir vos mvités et de faire de votre mariage,

un jour exceptionnel et mémorable.




V4 LITRE DE VIN / PERS

ba

Vin maison

Option Additionnelle
Minimum de 55 adultes requis
BAR OUVERT

Bloc de 3 heures

Bloc de 4 heures

1oute la soirée
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BRONZE

RVICE A LA TABLE:
POTAGE
Au choix du chef

&
SALADE JARDINIERE

Mélange de lartues, julicnne de carotte, chou rouge, tomate, concombre,

sauce crémeuse a I'ail & réduction de vinaigre balsamique.
PAS PRINCIPAL:

TOURNEDOS FILET MEDAILLON

Filet IIH;,“U()II bardé de bacon accom ){1_,"1]6', de ](";,“'IIIIIES de Sr'IIZS'()II, urée de
homme de terre & sauce aux champignons flambé au cognac.
[ PIS &

Ou
SUPREME DE VOLLAILE & CREVETTES SAUTEES A L’AIL

Poitrine de poulet accompagné de Iégumes de saison, purée de pomme
de terre & sauce lorestiére.

Ou
FILET DE SAUMON DE ’ATLANTIQUE GRILLE

Accompagné de légumes de saison, purée de pomme de terre & sauce
crémeuse a l'aneth.

Ou
RAVIOLIS AU BOEUF BRAISE

Servi avec une sauce crémeuse aux champignons, moutarde de
Dyon & poivre noir concassé.

&

CAFE OU THE REGULIER
&

GATEAU DE MARIAGE

Coupe & service de votre giteau



ARGENT

COCKTAIL:

%2 VERRE DE MOUSSEUX & FRAISE
&

Vi LITRE DE VIN / PERS
Vin maison

CANAPES

Chaud & froid~ 8-9 /pers.

SERVICE A LA TABLE:
POTAGE

Au choix du chef

&
SALADE JARDINIERE

Mélange de laitues, julienne de carotte, chou rouge, tomate, concombre,
sauce crémeuse a l'ail & réduction de vinaigre balsamique.

REPAS PRINCIPAL:

TOURNEDOS FILET MEDAILLON

Filet mignon bardé de bacon accompagné de Iégumes de saison, purée de
pomme de terre & sauce aux champignons flambé au cognac.

Ou
SUPREME DE VOLLAILE & CREVETTES SAUTEES A [’AIL

Portrine de poulet accompagné de légumes de saison, purée de pomme
de terre & sauce foresticre.

Ou
FILET DE SAUMON DE L’ATLANTIQUE GRILLE

Accompagné de légumes de saison, purée de pomme de terre & sauce

crémeuse a laneth.
Ou
RAVIOLIS AU BOEUF BRAISE

Servi avec une sauce crémeuse aux champignons, moutarde de Dyjjon &

Option Additionnelle , , )
POoIvVIe Noir concasse.
Minimum de 55 adultes requis &
BAR OUVERT CAFE OU THE REGULIER
Bloc de 3 heures &
Bloc de 4 heures GATEAU DE MARIAGE

) Coupe & service de votre giteau.
Toute la soirée



U4 LITRE DE VIN / PERS

Vin Maison

Option Additionnelle
Minimum de 55 adultes requis

BAR OUVERT

Toute la soirée

Ta= 4 .
rorfed

OR

COCKTAIL:

SE

R L

% VERRE DE MOUSSEUX & FRAISE
&

CANAPES — (aud & froid ~ 8-9/ pers.

RVICE A LA TABLE:

POTAGE — Au choix du chel

&

PENNE — Sauce Rosé ou Tomate
Ou

PROSCIUTTO MELON & BOCCONCINI
&

SALADEJARDINIERE

Mélange de lartues, julienne de carotte, chou rouge, tomate, concombre,
sauce crémeuse a lail & réduction de vinaigre balsamique

&
GRANITA — Sélection de la maison
PAS PRINCIPAL:
TOURNEDOS FILET MEDAILLON
Filet mignon bardé de bacon accompagné de Iégumes de saison, purée de
pomme de terre & sauce aux champignons flammbé au cognac.

Ou
SUPREME DE VOLLAILE & CREVETTES SAUTEES A LAIL
Poitrine de poulet accompagné de Iégumes de saison, purée de ponmume
de terre & sauce forestiére.

Ou
FILET DE SAUMON DE L’ATLANTIQUE GRILLE
Accompagné de légumes de saison, purée de pomme de terre & sauce
crémeuse a laneth.

Ou
RAVIOLIS AU BOEUF BRAISE

Servi avec une sauce crémeuse aux champignons, moutarde de
Dyon & poivre noir concassé.

&

CAFE OU THE REGULIER
&

GATEAU DE MARIAGE

Coupe & service de votre giteau



VIN CITRA A VOLONTE

BAR OUVERT

Toute la soirée

LUMIERES L.E.D

Incluses

Minimum de 55 adultes requis

PLA

/Zu’/
TINLE

COCKTAIL:

S L

R L

VERRE DE MOUSSEUX & FRAISE
&
CANAPES PLATINE
Cocktatl de crevettes, pétoncles flambé, pieuvre marinée, Calmars [rit,
Prosciutto & melon, Tomate cerise Bocconcini & basilic frais

RVICE A LA TABLE:

POTAGE — Au choix du chef
&

CAVATELLI

Sauce tomate, fromage de chévre, roquette & basilic frais
&

SALADE JARDINIERE

Mélange de laitues, julienne de carotte, chou rouge, tomate, concombre,

sauce crémeuse a l'ail & réduction de vinaigre balsamique.
&

GRANITA — Sélection de Ia maison

PAS PRINCIPAL:

STEAK D’ENTRECOTE AAA (13 07)
Accompagné de légumes de saison & purée de ponune de terre.

Ou
FILET DE SAUMON DE L’ATLANTIQUE GRILLE
Accompagné de Iégumes de saison, purée de pomme de terre & sauce
crémeuse a laneth.

Ou
SUPREME DE VOLLAILE & CREVETTES SAUTEES A L'AIL
Poitrine de poulet accompagné de Iégumes de saison, purée de pomme
de terre & sauce foresticre.

Ou
RAVIOLIS AU BOEUF BRAISE
Servi avec une sauce crémeuse aux champignons, moutarde de
Dyon & porvre noir concassé.

&

CAFE OU THE REGULIER
&

GATEAU DE MARIAGE

Coupe & service de votre gateau



VIN CITRA A VOLONTE

BAR OUVERT PREMIUM

Toute la soirée

LUMIERES L.E.D.

Incluses

TABLE DE MINUIT
Pizza tomate frorde
Sandwichs assortis

Plateau de fruits

Plateau de fromage fins
Assortiment de mignardise

Minimum de 70 adultes requis

VERRE DE MOUSSEUX & FRAISE— A ro/ontc

&

SUSHI — varicié de sushi fras
&

CANAPES PLATINE

Cocktail de crevettes, pétoncles flambé, pieuvre mariée, Calmars frit,
1) S NVAT T 0, ./
roscrutto & melon.

SHRIMP CAKE — Servis avec sauce tartare maison
&
CAVATELLI PESTO & ROQUETTE
Sauce crémeuse, fromage de chévre, roquette & bastlic frais
&
SALADE CAPRESE
Tomates cerise, fromage bocconcini, basilic frais, huile d’olive et
réduction de vinaigre balsamique.
&
GRANITA — Sélection de Ia maison

STEAK D’ENTRECOTE AAA (18 02)

Accompagné de légumes de saison & purée de pomme de terre.
Ou

FILET DE SAUMON DE L’ATLANTIQUE GRILLE

Accompagné de légumes de saison, purée de pomme de terre & sauce
crémeuse a l'aneth.

Ou
SUPREME DE VOLLAILE & CREVETTES SAUTEES A [’AIL

Poitrine de poulet accompagné de Iégumes de saison, purée de pomme
de terre & sauce lorestiére.

Ou
RAVIOLIS AU BOEUF BRAISE
Servi avec une sauce crémeuse aux champignons, moutarde de Dyon &
POIVIE NOII CONCasse.

&
CAFE OU THE REGULIER

&

GATEAU DE MARIAGE — Coupe & service de votre giteau.
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